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Bianchi di Puglia 
  

Preludio N.1 Chardonnay Rivera 2021          22  
(Secco, morbido fruttato e calcareo) 

 
Greco Terre Salde IGT Bio – Ladogana 2021          23  
(Secco, floreale, morbido) 

 
Cupa Bianco D’Alessano – I Pastini 2021          21  
(Secco, note di burro, miele, cera, frutta secca) 

 
Settelune Verdeca IGP – L’ Archetipo 2021          26  
(Ottenuta da 100% uve verdeca coltivate secondo agricoltura sinergica, 
 è un bianco di medio corpo dotato di buona freschezza e persistenza,  
che esprime un bouquet fruttato, floreale, erbaceo e minerale.) 
 
Fiano Minutolo di Puglia IGP – Chiaromonte 2020  26  
(Secco, fresco, minerale, erbaceo, floreale, fiori di campo) 

 
Come d’incanto Nero di Troia Bianco – Carpentiere 2022  26  
(Secco, fruttato, note di agrumi, mora, miele, polposo e minerale) 

 
Moscato Secco IGP – Maccone 2021  39  
(Secco, fruttato, agrumato, erbaceo, albicocca, salvia, menta) 

 
Cava Bianca Chardonnay Valle d’Itria IGT – Terrecarsiche  2020  38  
(Giallo paglierino intenso con riflessi dorati conferiti dal legno. 
Bouquet intenso, fruttato e speziato. Al gusto è vellutato, pieno e corposo.) 

 
Amforeas Puglia IGP – Marco Ludovico 2021  29 
(un vino dalla grande personalità, con tannini fini e persistenti e dal profilo  
aromatico intenso ed avvolgente.) 

 

 

 

  



3  
 

 

Rossi di Puglia 
      

Primitivo Fanova Gioia del Colle DOC – Terrecarsiche 2020   25  

Nero di Troia IGT Bio – Ladogana 2018   26  

Primitivo IGT Bio – Ladogana 2020   28  

Notarpanaro Negramaro Salento IGT – Cosimo Taurino 2015  29  

Gratticiaia Salento Rosso IGT – Vallone 2016  95  

Patriglione Negramaro Salento IGT – Cosimo Taurino 2013  98  

Anto’ Primitivo Salento IGT – Hiso Telaray 2021   24 

Renata Fonte Negroamaro Salento IGT – Hiso Telaray 2021   24 

Primitivo Puglia IGT – Marco Ludovico 2021   27 

Rosati di Puglia 

                                                                                                                                  

Kimia Primitivo Rosato IGP – Chiaromonte 2021   26       

Cerasa Rosato Salento Rosato IGP – Michele Calò 2021   31 

Fracciabomb Rosè IGP – Valentina Passalacqua 2020   24 

Hellen Rosè IGP Aleatico – Valentina Passalacqua 2020   27 

Sagaris Rosato di Basilicata IGT – Madonna delle Grazie    24 

Petruscio Primitivo Rosato – Marco Ludovico    26  

Settelune Sussumaniello  IGP– L’ Archetipo 2021   26  
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Rossi d’Italia 
 
Lezèr Rosso delle Dolomiti IGT – Agricola Foradori 2021 (Rosato Triple A) 25  
ALTO ADIGE (Vitigno: Teroldego e altre varietà a bacca Rossa 
Secco, fragranti e succosi aromi di frutti di bosco, prugna, ciliegie e richiami floreali) 
 

Blauburgunder Rosso “Pigeno” – Pinot Nero Stroblhof 2020  52  
ALTO ADIGE (Vitigno: Pinot Nero 100%, Frutto maturo e pieno di succo, esprime 
il varietale con precisione e misura; tratto fine ma deciso, un andamento ritmato 
ed un’ottima rotondità) 

 
Dolcetto D’Alba – Figli Luigi Oddero 2021  23  
PIEMONTE (Vitigno: Dolcetto 100%, Colore rosso rubino intenso; profumo fresco, floreale 
e fruttato con ricordi di ciliegia marasca. Vino di buona struttura con sapore asciutto, sapido, 
morbido e armonico. Gradevolmente mandorlato.) 
 

Dolcetto D’Alba  “Solatio“– Brovia 2019  59 
PIEMONTE (Vitigno: Dolcetto 100%, al naso fruttato di ribes, susine e violette, 
 in bocca è succoso e rinfrescante, dal finale di mandorla) 
 

Dolcetto D’Alba “Priavino” – Roberto Voerzio 2021  58 
PIEMONTE (Vitigno: Dolcetto 100%, Rosso rubino carico. Note fruttate fragranti, con 
piccoli frutti rossi in evidenza. In bocca è diretto, giocato su una buona freschezza e tannini gentili. 
Ottima bevibilità e allungo finale molto piacevole.) 
 

Barolo – Figli Luigi Oddero 2018  80  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, Rosso granato brillante, sfumature aranciate.  
Profumo intenso e persistente. Balsamico, fruttato e con accenni di note speziate. 
Sapore asciutto, morbido e vellutato.) 
 

Barbera D’Alba “Sorì del Drago” DOC – Brovia 2021  38  
PIEMONTE (Vitigno: Barbera 100%, di colore rosso rubino intenso, al naso risulta fresco  
e fruttato. in bocca si conferma la freschezza, il tannino piuttosto morbido  
ed una importante persistenza) 

 
Barbera D’Alba “San Stefanetto”– Piero Busso 2020  40  
PIEMONTE (Vitigno: Barbera 100%, Al naso fruttato e vinoso con sentori di frutta 
 che ricordano la ciliegia, lamponi e mirtilli) 

 
Barbera D’Alba “Vigna della Madre” – Ettore Germano 2019  40  
PIEMONTE (Vitigno: Barbera 100%, Frutta matura e sottobosco. In bocca è pieno 
e austero; bella freschezza.) 
 

  



5  
 

 

 
 
 
Barbera D’Alba “Il Ceretto” – Roberto Voerzio 2020  70  
PIEMONTE (Vitigno: Barbera 100%, Esprime tutta la bellezza della barbera grazie a note 
di piccoli frutti in confettura, mora e ciliegia, a sentori speziati e ad una chiara traccia minerale.) 

 
Langhe Nebbiolo – Figli Luigi Oddero 2019  40  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, Rosso granato intenso. Profumi floreali e fruttati; 
sapido, frutta e fiori appassiti. Ottima struttura, buon equilibrio e lunga persistenza aromatica.) 
 

Nebbiolo d’Alba  DOC– Brovia  2020  49  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, l'equilibrio perfetto fra la parte più tannica  
e quella più fruttata lo rendono piacevole ed estremamente beverino.  
perfetto per poter essere abbinato a piatti di carne, sia rossa sia bianca.) 

 
Nebbiolo d’Alba  “DiSanfrancesco”  – Roberto Voerzio 2020   75  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, vino rosso pieno e corposo, affinato in tonneaux 
per 12 mesi. Sentori tipici di violette e frutta rossa matura emergono da una trama intensa, 
armonica ed equilibrata, di buona freschezza.) 
 

Barbaresco “Mondino”– Piero Busso  2020  70  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, Si presenta di colore rosso rubino intenso  
ed esprime intensi profumi di piccoli frutti rossi, accompagnati da note di arancia  
e sentori di liquirizia e boisé. Al palato risulta elegante e strutturato, un buon corpo  
sorretto da tannini evoluti e setosi.) 
 

“Muntacc” Coste della Sesia DOC – La Prevostura 2020  38  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 85%, Vespolina 15%, Il tradizionale uvaggio lessonese, 
con la vespolina a integrare con le sue speziature l'esuberante austerità del nebbiolo 
dalle vigne in posizione più fresca. Vino di tensione acida e sapida, granitico come il 
Monte Rosa ai piedi del quale le uve maturano.) 

 
Barolo La Morra DOCG – Roberto Voerzio 2018  190 
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, al naso arrivano sentori di violetta, trama intensa,  
armonica ed equilibrata, di buona freschezza. Il sorso è deciso e avvolgente) 
 

Barolo Monprivato DOCG – Mascarello Giuseppe 2017  265  
PIEMONTE (Vitigno: Nebbiolo 100%, Il naso è floreale e molto femminile, con note  
di ciliegia matura, rose e spezie dolci, seguito da un sottofondo minerale più intenso.  
Al palato mostra trame di medio corpo, con un tira e molla di sapori dolci e amari, 
frutti come ciliegia e toni floreali interiori che durano nel finale, uniti da persistente 
note di cedro, minerali e tannino fine)  
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Rosso di Valtellina DOC – ARPEPE 2020  36  
LOMBARDIA (Vitigno: Chiavennasca (Nebbiolo) 100%, Sapido e succoso al gusto, 
leggero, fresco e fruttato. Tannini appena avvertibili. Una delizia fatta con stile.) 
 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso – Antolini 2019   28  
VENETO (Vitigno: Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, Molinara 5%,  
L’equilibrio e l’armonia che non ci si aspetta di trovare in un ripasso.) 
 

Amarone della Valpolicella Classico “Moròpio” – Antolini 2019    67  
VENETO (Vitigno: Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, Molinara 5%,  
Tendere all’eleganza e non alla potenza.) 
 

“Il Sangiovese” Romagna Sangiovese Predappio DOC – Noelia Ricci 2021  25  
EMILIA ROMAGNA (Vitigno: Sangiovese di Romagna 100%, colore trasparente, naso floreale, 
sorso polposo e croccante, bocca tutta energia e spinta, con tannino elegante e discreto, 
elegantissimo anche in chiusura. Un vino sapido.) 
 

Chianti Classico DOCG – Cantina Ripoli 2019  33  
TOSCANA (Vitigno: Sangiovese 100%, Grande bevibilità e succosità, perfette per 
accompagnare il piacere della tavola ed in particolare i piatti della tradizione toscana.) 
 

Pinot Nero IGT – Podere della Civettaja  2020  61  
TOSCANA (Vitigno: Pinot Nero 100%, Al naso si presenta la caratteristica nota di lamponi  
e frutti a bacca rossa, , sentori di spezie, di cannella e chiodi di garofano. Al sorso è caldo, 
avvolgente, elegante, di notevole equilibrio, acidità e tannini non spigolosi, 
lunga la persistenza.) 
 

Chianti Classico DOCG – Tenuta di Carleone 2020  35 
TOSCANA (Vitigno: Sangiovese 100%, grande bevibilità e appartenenza al territorio.) 
 

Rosso di Montalcino DOC – Castello Tricerchi 2020  32  
TOSCANA (Vitigno: Sangiovese grosso 100%, Equilibrato, intenso, con tannini fitti ed 
eleganti, finale lungo, sapido e minerale.) 
 

Brunello di Montalcino DOCG – Castello Tricerchi 2017    70  
TOSCANA (Vitigno: Sangiovese grosso 100%, Note di ciliegia matura e di arancia sanguinella, 
tipico e persistente; tannini avvolgenti ed armoniosi.) 
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UnLitro Toscana Rosso IGT- Ampeleia- 2021  38 
TOSCANA (Vitigno: Alicante, Carignano, Mourvedre, Sangiovese  
 Rubino dalla bordatura sfumata e trasparente, al naso dispiega un ventaglio fruttato  
di prugne secche, marasca e ciliegia, rosa canina e terra bagnata,  
con note più scure di pepe nero e cuoio.) 

 
Le Campette Montefalco Rosso DOC – Raina 2020  29  
UMBRIA (Vitigno: 70% Sangiovese, 15% Merlot, 15% Sagrantino, Vino di grande equilibrio 
con nota finale balsamica e leggera speziatura.) 
 

Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc – Praesidium 2018  50  
ABRUZZO (Vitigno: Montepulciano d’Abruzzo 100% Naso tra un Porto Vintage e  
un Amarone; frutto maturo solcato da spezie, torroncino, cuoio e sottobosco; 
bocca poderosa, tannini di classe, bella progressione)  
 

Costa D'Amalfi Tramonti Rosso – Tenuta San Francesco 2018  25  
CAMPANIA (Vitigno: Tintore 50%, Aglianico 30%, Piedirosso 20%. Fresco, abbinabile, 
palato dal forte accento minerale, rigoroso nell’allungo, sottili vibrazioni agrumate, 
chiude asciutto.) 

 
Piedirosso IGT Campania “Sabbia Vulcanica” – Agnanum  25  
CAMPANIA (Vitigno: 80% Piedirosso, 20% uve autoctone miste, Minerale, selvatico,  
affumicato. La salinità come marchio di fabbrica. Sorprendente complessità) 
 

Aglianico del Vulture DOC “Liscone” – Madonna delle Grazie 2017  25  
BASILICATA (Vitigno: Aglianico del Volture 100%, Brillante rosso rubino con spiccate 
note di frutta nera e sentori floreali; palato ben strutturato con tannini eleganti in evoluzione) 
 

Cirò Rosso Classico Superiore DOC – Cataldo Calabretta 2018  27  
CALABRIA (Vitigno: Gaglioppo 100%, Granato vivido. Aromi di frutta rossa, liquirizia, 
macchia mediterranea, e violetta. Bocca dinamica, saporita con un tannino ben estratto 
a scandire il ritmo) 

 
“Cimento di Perricone” Sicilia DOC – Centopassi 2020  24  
SICILIA (Vitigno: Perricone 100%, Un vitigno difficile, scorbutico, ma che come pochi altri  
riesce a raccontare la bellezza di queste terre; ovviamente solo nelle annate migliori,  
le uniche in cui esce questo vino.) 
 

“Pietre a Purtedda da Ginestra” Rosso Sicilia DOC – Centopassi 2020 39  
SICILIA (Vitigno: Nerello Mascalese 70%, Nocera 30%, Un uvaggio abbastanza anomalo  
per il territorio, sembra che nella Vigna di Portella, il Nerello Mascalese ed il Nocera  
siano in simbiosi perfetta) 
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Bianchi d’Italia  
 

Sauvignon “Nico” – Sauvignon Stroblhof 2021  45  
ALTO ADIGE (Vitigno: Sauvignon 100%, Frutta croccante ed elegante al fior di sambuco. 
Vino strutturato e molto sapido, scattante e persistente.) 

 

Pinot Grigio Fuoripista Dolomiti IGT – Agricola Foradori 2021  49  
ALTO ADIGE (Vitigno: Pinot Grigio 100%, giallo dorato intenso, nuances floreali e note speziate, 
gusto ricco, sapido, leggermente tannico) 

 

Blanc de Morgex et de La Salle – Ermes Pavese 2021  33  
VALLE D’AOSTA (Vitigno: Prié Blanc 100%, Profumi cesellati, forte corrente minerale, 
in bocca è una lama acida, con un finale lungo, agrumato e salino.) 

 
Langhe Riesling “Hérzu” – Ettore Germano 2021  42  
PIEMONTE (Vitigno: Riesling Renano 100%, Ventaglio aromatico impressionante, 
incisivo, persistente.) 

 
Langhe Chardonnay  – Piero Busso  2021  35  
PIEMONTE (Vitigno: Chardonnay 100%, Fruttato e morbido, con armoniose punte di acidità.  
Caratterizzato da pronunciata freschezza e sapidita’) 

 
Bianco Secco IGT – Quintarelli Giuseppe 2020  55  
VENETO (Garganega, Trebbiano toscano, Sauvignon bianco, Chardonnay, Saorin)  
Aromatico, morbido e fruttato, note di albicocca, intenso e persistente 
 

Bianco di Ampeleia Toscana Bianco IGT – Agricola Ampeleia 2020  39  
TOSCANA (Vitigno: Trebbiano, Malvasia, Ansonica, sapidità e acidità accompagnano 
Frutta tropicale, camomilla e rosmarino) 
 
 

Selvabianca Vernaccia di San Gimignano– Il Colombaio 2022  26 
TOSCANA (Vitigno: Vernaccia di San Gimignano, Colore giallo paglierino con riflessi verdolini 
Al naso si presenta diretto con profumi di frutta bianca, mela e agrumi 
Gusto fresco e sapido, un vino che gioca sulla verticalità e sulla pulizia) 

 
 

Bro’ Trebbiano Romagna DOC di San Gimignano– Noelia Ricci 2021 25  
TOSCANA (Vitigno: Trebbiano, di colore giallo paglierino di buona trasparenza.  
Guidano l'olfatto le note di fiori gialli, mimosa e ginestra, poi caprifoglio, mela Golden, 
 leggero tocco agrumato. In bocca è saporito, fresco e morbido,  
con piacevoli ritorni floreali che rimangono a lungo) 
 
 

 
“Le Gonnare” Vermentino Toscana IGT – Fabio Motta 2021   39  
TOSCANA (Vitigno: Vermentino 100%, Un vino molto personale.  Lasciate le bucce 
a macerare, trasferendo al vino queste suggestioni aromatiche ed un colore dorato, 
senza appesantirlo.) 
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Il Coroncino Verdicchio Jesi DOC Cl. Sup – Fattoria Coroncino 2021   31  
MARCHE (Vitigno: Verdicchio 100%, Bianco di grande energia e carattere: si apre lentamente, 
rivela grande mineralità, estrema morbidezza e corrispondenza gusto-olfattiva; 
sostenuto da succosa acidità citrina e da saporita, lunghissima scia sapida, chiude su ritorni agrumati.) 

 
Trebbiano Spoletino – Raina 2020   28  
UMBRIA (Vitigno: Trebbiano Spoletino 100%, giallo dorato con riflessi brillanti. Al naso 
colpiscono le eleganti note floreali, che aprono la strada ad aromi più complessi di frutta 
gialla, ma anche di frutti esotici e d’erbe officinali. Il sorso è sapido e minerale, di grande 
freschezza, lungo e con un finale di bella persistenza ed aromaticità.) 

 
Costa D'Amalfi Tramonti Bianco – Tenuta San Francesco 2021   30 
CAMPANIA (Vitigno: Falanghina 40%, Ginestra 30%, Pepella 30%. Ha fascino 
armonioso, tra rimandi maturi e freschi: bocca ricca di sapore, succosa ma anche capace 
di distendersi con classe e allungare in un finale ampio e rotondo. Grande potenziale di longevità) 

 
Campi Flegrei Falanghina DOC «Vigna del Pino» – Agnanum 2021   28  
CAMPANIA (Vitigno: Falanghina 100%, Manualità, bassa resa per ettaro, vendemmia 
tardiva. Giallo intenso con riflessi dorati, sentori di agrumi) 

 
Fiano di Avellino DOCG  «Don Chisciotte» – Zampaglione 2021   34 
CAMPANIA (Vitigno: Fiano 100%, L'abito è giallo dorato. Al naso esprime una bella complessità 
con note aromatiche fruttate, floreali e delicate. Al palato è strutturato, elegante e fruttato, 
con una buona freschezza. Splendido vino gastronomico.) 

 
Bianco Ansonica IGP – Cataldo Calabretta 2021   25  
CALABRIA (Vitigno: Ansonica 100, Brilla di un suo giallo raggiante. Fiori, melone e  
capperi ma è il sottofondo iodato a caratterizzare la scena. Soffice e polposo,  
con un finale sfacciatamente salmastro) 

 
“Terre Rosse di Giabbascio” Cataratto Sicilia DOC – Centopassi 2021  27  
SICILIA (Vitigno: Cataratto 100%, Ricco, complesso, lungo e profondo, ma sempre  
caratterizzato da una freschezza sorprendente.) 

 
“Tendoni di Trebbiano” Terre Siciliane IGT – Centopassi 2021   26  
SICILIA (Vitigno: Trebbiano 100%, Potente, ricco e complesso, eppure sorprendentemente 
bevibile. Un Trebbiamo sorprendente come non mai.) 
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Rosati d’Italia 
 
Lezèr Rosso delle Dolimiti IGT – Agricola Foradori 2021 (Rosato Triple A)  25  
ALTO ADIGE (Vitigno: Teroldego e altre varietà a bacca Rossa, secco, fragranti e 
succosi aromi di frutti di bosco, prugna, ciliegie e richiami floreali.) 

 
Aglianico del Vulture DOC "Sagaris" – Madonna delle Grazie 2021   22  
BASILICATA (Vitigno: Aglianico del Volture 100%, brillante rosa salmone con sentori 
fruttati e floreali; bocca piena, fresca e salata.) 

 
Alicante IGP   – Cataldo Calabretta 2022   24  
CALABRIA (Vitigno: Alicante 100%, Buccia di cipolla con riflessi cerasuolo.  
Naso davvero elegante, fine, di buona persistenza e di media complessità.  
Ampio cesto di frutta rossa, fiori e vegetale appena tagliato, sostenuto da evidenti note iodate a cui 
seguono cenni di radice, frutta secca e bergamotto.) 
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Bianchi di Francia 
 
"Chambaudière" Muscadet Sèvre et Maine sur Lie – Bruno Cromeiras 2020  23  
(Vitigno: Melon de Bourgogne 100%, Denso, pulito, agrumato, vivace, teso e molto salino.) 

 
Bourgogne “Cuvée Antoine” – Claude e Catherine Maréchal 2020   47  
(Vitigno: Chardonnay 100%, Espressivo, delicatamente rotondeggiante, placidamente 
sapido, sapientemente riposante.) 
 

Muscat Grand Cru Saering – Dirler Cadé 2017   64  
(Vitigno: Muscat 100%, Cristallino. Salino. Puro. Un quartetto d’archi. 
Tutta la finezza del Saering.) 
 

Palette Blanc – Chateau Simone 2020   90  
(Vitigno: Clairette 80%, Grenache Blanc 10%, Ugni Blanc 6%, altri 4% 
Metti l’energia. Metti il sapore. Metti il sale. Amalgamare per trovare una dimensione 
sconosciuta ai più. Magnifica capacità di adattarsi alla tavola.) 
 

Sancerre La Grande Cote – Pascal Cotat 2020     
(Vitigno: Sauvignon Blanc 100%, al naso aromi di mela verde, al palato intensità e 
persistenza, una notevole acidità con richiami floreali.) 
 

Bourgogne Chardonnay – Domaine d’Ardhuy 2020   41  
(Chardonnay 100%, colore giallo paglierino, limpido, al naso frutta a polpa bianca, 
in bocca fresco, goloso.) 
 
 

Rossi di Francia 
 

Bourgogne “Cuvée Gravel” – Claude e Catherine Maréchal 2020   60  
(Vitigno: Pinot Noir 100%, L’eleganza e l’equilibrio, naturalezza e sapidità.) 

 
Côtes du Rhône Rouge - Massif d’Uchaux Garance – La Cabotte 2019   35  
(Vitigno: Grenache, Syrah, Mourvèdre, colore è un rosso violaceo brillante.  
Al naso è complesso, rivelando note di frutta fresca e liquirizia. Speziato, la bocca è potente dove troviamo 
note di frutta matura, un bel equilibrio, un tocco di mineralità porta lunghezza e profondità. I tannini sono 
maturi e filanti, è un vino da appoggio che accompagnerà piccola selvaggina, agnello locale, ma anche 
grigliate di pesce.) 
 

Châteauneuf-du-Pape Vieilles Vignes  – La Cabotte 2019     80  
(Vitigno: Grenache, Mourvèdre, Syrah, Cinsault, Clairette, Vaccarèse, Counoise, 
Il primo naso è molto marcato da aromi di ribes nero. Poi scopriamo aromi più complessi, 
more, fragole, spezie. Al palato il vino è pieno, profondo, dominano i profumi di piccoli frutti 
neri, le spezie portano eleganza, mentre la qualità dei tannini sostiene una piacevole 
finezza. Vino di guardia che può essere goduto anche ora.) 

 
Pernand Vergelesses – Domaine d’Ardhuy 2020   57  
(Pinot Noir 100%, colore rosso granato, riflessi rubino, al naso franco, elegante, fragola, 
bocca aperta, delicata, fresca, moderatamente legnoso.) 
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Bianchi di Germania 
 
Riesling Klassisch – Martin Kerpen 2021   27  
(Vitigno: Riesling 100%, Naso ampio dal fruttato generoso. L’elegante acidità matura  

è bilanciata dalla grassezza del vino. È un Riesling sincero, perfetto per l’aperitivo estivo.) 

 
Riesling Kabinett Troken BIO – J.B. Becker 2015   39  
(Vitigno: Riesling 100%, Al naso è intenso con sentori agrumati, floreali (fiori bianchi), 

speziati con sfumature di pietra focaia e mandorla. In bocca è ben equilibrato, strutturato 
e fresco. Chiude con finale lungo e persistente.) 
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Le Bollicine di Puglia  
Piccolebolle Negramaro Extra Dry – Duca Guarini 2021   18       

Sumarè Rosè Metodo Classico Brut 30 mesi – Tenuta Rubino   35  

Sumarè Rosè Metodo Classico Brut 60 mesi – Tenuta Rubino    40  

Falanghina Metodo Classico Pas Dosè - Pisan Battèl   40  

Metodo Classico Pas Dosè 48 mesi -Pisan Battèl   48  

Rosè Metodo Classico Brut- Carvinea   44  
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Le Bollicine Italiane 

Franciacorta BRUT – AZIENDA AGRICOLA FACCOLI    40  
LOMBARDIA (Vitigno: Chardonnay 60%, Pinot Bianco 20%, Pinot Noir 20%, 
Rinfrescante e molto beverino nasconde dietro l’apparente immediatezza una grande 
profondità: la dolcezza di bocca poggia su un agrume fresco¸ il finale di bella tensione.) 
 

Franciacorta EXTRA BRUT – AZIENDA AGRICOLA FACCOLI    42/88 Mg 
LOMBARDIA (Vitigno: Chardonnay 60%, Pinot Bianco 20%, Pinot Noir 20%, 
Un vino che esalta il territorio, e la quasi assenza di dosaggio lo rende interessante  
anche per gli amanti delle bollicine d’Oltralpe. Tutto mira ad accentuare il carattere minerale, 
aromaticamente e al palato.) 

 
Alta Langa Spumante Extra Brut – Ettore Germano 2018    48  
PIEMONTE (Vitigno: Pinot noir 75%, Chardonnay 25%, Slanciato, cremoso, 
intenso, gastronomico.) 
 

Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Brut – Bele Casel    22  
VENETO (Vitigno: Glera 100%, Schietto, elegante nella linearità, asciutto, di grande beva; 
viva acidità che trova compensazione nel frutto dagli accenti tropicali e nelle note di miele 
di agrumi.) 
 

Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Dry – Bele Casel    20  
VENETO (Vitigno: Glera 100%, Uno di quei vini che a tavola danno la svolta alla serata, 
spingendo verso una sfrontata allegria e tuttavia elegante, di quell’eleganza intima, 
innata, per sottrazione.) 
 

Colli Trevigiani IGT « Colfòndo Agricolo » – Bele Casel    24  
VENETO (Vitigno: Glera 100%, Colore da “sur lie”, olfatto da “Bière Blanche”, 
note agrumate tipiche, ha un sorso sostanzioso e sapido. Se non bevi il fondo è un godimento a metà!.) 
 

Lessini Durello Riserva DOC Viola Brut – Fongaro 2017   36  
VENETO (Vitigno: Durella 100%, Notevole equilibrio fra fragranza e sapidità; teso e tenace, 
carbonica sottile ed integrata, finale fresco e nervoso, di chiara matrice minerale.) 

 
Lessini Durello Riserva DOC Verde Pas Dosé – Fongaro 2017   39  
VENETO (Vitigno: Durella 100%, La magia del non dosaggio lascia emergere l'anima sapida 
del vino. La spuma cremosa avvolge e riequilibra il tutto, esaltando la sostanza minerale.) 
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Le Bollicine Internazionali 

 
Cremant de Loire Pas Dose' Pierre Bise 2020   36  

(Vitigno: Chenin Blanc 100%, minerale fresco e piacevole) 

Champagne Brocar Pierre Tradition Brut  60  

Champagne Brocar Pierre Rosè Saignée del Cote Extra Brut  76  

Champagne Fleury BN Brut   70  

Champagne Fleury Rosè Brut   80  

Champagne Fleury Rosè Sonate 2012 Brut   108  

Champagne Bollinger Special Cuvée Brut   80  

Champagne Charlier & Fils Rosé de Saignée Prestige Brut  58  

Champagne Charlier & Fils BACCHUS MILLE'SIME 2015  58  

Champagne Charlier & Fils Special Club 2008  85  

Champagne Prévoteau-Perrier Fut de Chen Pinot Meunier  75  

Champagne Tarlant Brut Nature "Zero"  88   
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I passiti e Vini Dolci  
 

Moscato di Trani DOC Dulcis in Fundo 0,5 l - Torrevento         19           6  

Moscato di Trani DOC Piani di Tufara 0,5 l - Rivera         18           6  

Primitivo di Manduria Dolce Naturale - Attanasio         45   

 

Grappa e Liquori 
Limoncello Pallini         3  

Baileys Crema al Whisky         4  

Jägermeister         4  

Braulio         4  

Sambuca Molinari         4  

Amaro del Capo         4  

Amaro Lucano         4  

Grappa Anfora Marzadro         5  

Grappa di Amarone Bianca - Bottega          4  

Grappa di Amarone Ambrata - Bottega          5  

Grappa 18 Lune Ambrata - Marzadro         5  

Grappa di Amarone - Bonollo         9  

Chartreuse Verde         8  

Chartreuse Giallo         8  
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Rum & Spirits 
 

Aperol Spritz (Aperol, Spumante, soda)         8  

Campari Spritz (Bitter Campari, Spumante, soda)         8  

Americano (Bitter Campari, Vermut rosso Carpano, soda)         9  

Negroni (Gin, Bitter Campari, Vermut rosso)         9  

Gin Tonic        10  

(Gin Mare, Hendrick’s, Portofino, Monkey 47, Roku Gin,  

servito con Tonica Baladin o Fever Tree)  

Rum Barcelò Bianco         5  

Rum Barcelò Ambrato         5  

Rum Agricolo Clément         6  

Rum Diplomatico Riserva         7  

Rum Don Papa         7  

Jack Daniels Whisky         7  

Chivas Regal Whisky         5   

Nikka Whisky         7  

Zubrowka Vodka Bison Grass         7  

Russian Standard Vodka         6  


